
ANTIPASTI

PASTA

ARANCINI AL 
TARTUFO

RIGATONI ALLA 
CARBONARA

PANNA COTTA TIRAMISU CIOCCOLATO LOVER

DIPS ALLA  
CARBONARA

MALFADINE AL 
TARTUFO

GNOCCHI AL 
GORGONZOLA

RIGATONI  
ALLA NORMA 

4,5 €

15 € 14 € 11 €

9 €

16 €

12 €

15 €

14 €

13 €

5 €6 €

13 €

4,5 € 5 € 5,5 €

MELANZANE IN 
CARROZZA 

ARANCINI À LA CRÈME DE TRUFFES 
ET PARMESAN

RIGATONI, GUANCIALE, JAUNE D’ŒUF, 
PECORINO, POIVRE TOASTÉ ET CRÈME

PANNA COTTA À LA VANILLE 
DE MADAGASCAR & 
COULIS DE MANGUE

BELLE PART DE TIRAMISU 
SAUPOUDRÉ  

DE CHOCOLAT VALRHONA

MOUSSE AU CHOCOLAT VALRHONA,  
PRALINÉ NOISETTE DU PIÉMONT &  

NOISETTES TORRÉFIÉES

BÉCHAMEL, GUANCIALE, PECORINO, JAUNE D’ŒUF  
LE TOUT PANÉ PUIS FRIT

MALFADINE, CRÈME DE TRUFFES,  
CHAMPIGNONS DE PARIS ET PARMESAN

GNOCCHI, SAUCE GORGONZOLA,
SCAMORZA FUMÉE, NOIX ET BASILIC

SAUCE TOMATE MAISON, AUBERGINES 
FRITES, RICOTTA CITRONNÉE,  

HUILE D’OLIVE ET BASILIC

CROQUETTES D’AUBERGINE FARCIES À LA  
SCARMOZA FUMÉE, JAMBON ITALIEN ET PARMESAN

PIZZA 

DO-
LCE

QUATRE 
FORMAGE MARGHERITA RÉGINA

CARBONARA LOVEIDA BELLA VITA

SAUCE TOMATE 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

GORGONZOLA
SCAMORZA FUMÉE PARMESAN

SAUCE TOMATE
 MOZZARELLA FIOR DI LATTE

BASILIC 
 HUILE D’OLIVE

SAUCE TOMATE
 MOZZARELLA FIOR DI LATTE

JAMBON BLANC 
 CHAMPIGNONS DE PARIS

CRÈME
 MOZZARELLA FIOR DI LATTE

GUANCIALE
JAUNE D’ŒUF

PECORINO & POIVRE

SAUCE TOMATE 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE

JAMBON ITALIEN
PESTO DE BASILIC 

STRACCIATELLA
TOMATES CONFITES & BASILIC

CRÈME 
MOZZARELLA FIOR DI LATTE 
MORTADELLE À LA PISTACHE 

RICOTTA CITRONNÉE
PESTO DE BASILIC

PISTACHES
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